LANDHOTEL

HIRSCHEN
TRULLIKON

Mittagsmenu vom 9. April 2026

Menu I

Consommé mit Fladli
k%

Kleiner Salat

fkk

Poulet Schenkel Steak provencale (ohne Knochen)
Risotto und Gemiise

21.00

Menu II

Consommé mit Fladli
%k

Kleiner Salat

*kk

Thurgauer Kalbsbraten an Pilzrahmsauce,
Nudeln und Gemiise

26.00

Tagesteller

Limonen Ravioli mit Barlauch Pesto, confierten Cherrytomaten,

Cashewniissen und Grana Padano (vegetarisch)

22.00

Saftiges Metzger Kotelett vom Schwein,

Krauterbutter, Pommes Frites und Gemiise

28.00

Fitnessteller mit gebratener «Supréme» Pouletbrust

und Krauterbutter

25.00

Rahmschnitzel vom Schwein mit Nudeln und Gemiise

22.00

Tagesdessert: Hausgemachte Biindner Nusstorte mit Vanilleglace

6.00

Tagessuppe und/oder kleiner Salat als Vorspeise zum Tagesteller

4.50

Nichts Passendes dabei1? Unsere Saison Speisekarte bietet weitere Kostlichkeiten

V) = vegetarisches Gericht / Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1 % MwSt.
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