LANDHOTEL
HIRSCHEN
TRULLIKON

Mittagsmenu vom 26. Marz 2026

Menul Spinatsuppe

*%k

Kleiner Salat

fkk

Bauernbratwurst an Zwiebelsauce, 21.00
Kartoffelstock und Gemiise

Menu II Spinatsuppe

*kk

Kleiner Salat
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Hohriickensteak «Wallisser Art» mit Tomate und Bergkise 26.00

iiberbacken, Birlauchrisotto und Gemiise

Tagesteller

Barlauch Risotto mit confierten Cherrytomaten, 22.00
Gemiise und Grana Padano (vegetarisch)

Kaltes Schweins Carré diinn geschnitten mit Béarlauch Créme fraiche 22.00

und bunten Salaten garniert

Gebratenes Rib Eye Steak vom Weiderind an Blauburgunderjus, 32.00
Polenta Schnitte und Gemiise

Rahmschnitzel vom Schwein mit Nudeln und Gemiise 22.00
Tagesdessert: Baileys Tiramisu mit Tonkabohne 6.00
Tagessuppe und/oder kleiner Salat als Vorspeise zum Tagesteller 4.50

Nichts Passendes dabei1? Unsere Saison Speisekarte bietet weitere Kostlichkeiten
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V) = vegetarisches Gericht / Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1 % MwSt.
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