LANDHOTEL
HIRSCHEN
TRULLIKON

Mittagsmenu vom 16. Oktober 2026

Menul Gemiisesuppe
k%

Kleiner Salat

k%

Poulet Fleischvogel mit Bresaola — Eierschwiammlifiillung,
Risotto und Gemiise

21.00

Menu II Gemiisesuppe
*kk

Kleiner Salat

*kk

Im Bierteig gebackene Eglifilets an Dill — Zitronen Mayonnaise,

Peterlikartoffeln und Gemiise

26.00

Tagesteller

Herbstteller mit Spatzli, Rotkraut, Marroni, Apfel, Gemiise und

Steinpilzsauce

26.00

Entrecote vom «Premium Irish Beef» (IRL)
Krauterbutter, Pommes Frites und Gemiise

30.00

Weinlidnder Rehschnitzel an Zwetschgen - Portweinjus, hausgemachte

Spatzli, Rotkraut, Marroni, Rosenkohl und Preiselbeerapfel

36.00

Tagesdessert: Kaffee — Schoggimousse mit Baileys Schaum

6.00

Tagessuppe und/oder kleiner Salat als Vorspeise zum Tagesteller
Nichts Passendes dabei? Unsere Saison Speisekarte bietet weitere Kostlichkeiten

4.50

(V) = vegetarisches Gericht / Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1 % MwS O ] W
A GILDE
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