
 
 
 
 

 
  

 
Gourmet Festival 2026 

 
 

Apéro Empfehlung  
 

Perle 
 (Blanc de Noir aus Blauburgunder)  

GVS Weinkellerei, Schaffhausen 
 

Frisches, überraschendes Fruchtbouquet von 
Ananas, Melonen und Zitrusfrüchten. 

 Am Gaumen saftig mit  
  einer verspielten Fruchtsüsse. 

 Seine feine Perlage ist sehr erfrischend und 
lebendig.  

 

9.00 / dl 
 
 
 

 

Spargelsalat an Erdbeer Dressing, 
Kalbs Tatare und Frühlingszwiebeln 

24.00 
Skadi (Seyval Blanc) 2022 

 W&W Weinbau, Löhningen 
7.50 / dl 

*** 
Spitzmorchelsuppe  

mit Armagnac 
13.50 

Chardonnay Classique 2023 
Baumann Weingut, Oberhallau 

7.50 / dl 
*** 

Getrüffelte Marthaler Freiland Pouletbrust 
vom Martellahof, 

 Frühlingskräuter – Risotto, 
glasierter Pak - Choi 

54.00 
Magistral (Pinot Noir) 2022 

 Rimus & Strada Wein AG, Hallau 
8.50 / dl 

*** 
Waldmeister Panna Cotta, Rhabarber Joghurt Glacé,  

Hafer – Honig Crumble und Erdbeer Gel    
13.50 

Schaffhauser EisArt 2003 
WeinKeller.sh, Marlies Keller & Beat Schindler, Schaffhausen 

7.00 / 4cl 
 

Menu komplett ohne Wein pro Person 92.00 
Menu komplett mit einem Glas Wein pro Gang 120.00 

Preise in CHF inklusive 8.1 % MwSt. 


