LANDHOTEL
HIRSCHEN
TRULLIKON

Mittagsmenu vom 10. Marz 2026

Menul Tomatencrémesuppe
*%k

Kleiner Salat

fkk

Schweinsschnitzel mit Barlauch und Rohschinken, 21.00
Risotto und Gemiise

Menu II Tomatencrémesuppe
*kk

Kleiner Salat

*kk

«Ziiri Gschnitzlets» Kalbsgeschnetzeltes an Champignon- 26.00

Rahmsauce, Rosti und Gemiise

Tagesteller
Steinpilz Girasoli mit Grana Padano und confierten Cherrytomaten 22.00
(vegetarisch)
Weiderind Entrecote an Blauburgundersauce, 34.00

Kartoffelgratin und Gemdise

Rosa gebratene Lammhuft an kraftiger Sauce, 28.00
Risotto und Gemiise

Rahmschnitzel vom Schwein mit Nudeln und Gemiise 22.00
Tagesdessert: Hausgemachte Windbeutel mit Vanille Rahm 6.00
Tagessuppe und/oder kleiner Salat als Vorspeise zum Tagesteller 4.50

Nichts Passendes dabei1? Unsere Saison Speisekarte bietet weitere Kostlichkeiten
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(V) = vegetarisches Gericht / Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1 % MwSt.


https://www.hirschen-truellikon.ch/
https://www.hirschen-truellikon.ch/
https://www.hirschen-truellikon.ch/

