LANDHOTEL
HIRSCHEN
TRULLIKON

Mittagsmenu vom 4. Mirz 2026

Menul Bérlauchsuppe
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Kleiner Salat
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Mariniertes Pouletsteak mit Sweet Chilli Sauce, 21.00
Gebratener asiatischer Gemiiseremiise

Menu Il Bérlauchsuppe
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Kleiner Salat
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Rindsmédaillons an Blauburgunderjus, 26.00

Birlauch - Polenta und Gemiise

Tagesteller

Limonen Ravioli mit frischem Bérlauch und 22.00
gerosteten Cashewniissen (vegetarisch)

Lamm Huft Médaillon an Kriuterbutter, 32.00
Birlauch - Bratkartoffeln und Gemiise

Gebratene Challans Entenbrust an Portwein Jus, 32.00
Kartoffelgratin und Gemiise

Rahmschnitzel vom Schwein mit Nudeln und Gemiise 22.00
Tagesdessert: Hausgemachte Orangen Schnitte 6.00
Tagessuppe und/oder kleiner Salat als Vorspeise zum Tagesteller 4.50

Nichts Passendes dabei? Unsere Saison Speisekarte bietet weitere Kostlichkeiten

st ur nts

@szf,u;

(V) = vegetarisches Gericht / Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1 % MwSt.
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